CASA ROBLES
SEVILLA

Un cldsico sevillano

Con mas de medio siglo de existencia, este restauran-
te es una institucién en Sevilla. Su menu para la cena
de Nochebuena empieza con un variado de jamon v
lomao ibéricos de bellota con tacos de queso viejo de
ovejay termina con un surtido de pasteleria artesana.
Direccion: Alvarez Quintero, 58. Sevilla. Tel. 954 56
3272 www.asarobles.es

CEBO
MADRID

Menti con estrella Michelin

En el restaurante del lujoso hotel Urban se puede disfru-
tar de una cena de Nochebuena con estrella Michelin. Es
la que ostenta el cocinero Aurelio Morales, quien prepa-
rara para la ocasion un menu al precio de 165 euros por
persona que incluye los vinos. Tras varios aperitivos como
la crema de remolacha y lombarda con carabinero, habra
sopa de galets y pilota trufada, caballa en escabeche de
zanahoria v capon con manzana y salsa de vino Linto. Para
terminar, sorpresa de mazapan.

Direccion: Hotel Urban. Carrera de San Jerénimo, 34. Ma-
drid. Tel. 91787 77 80. www.cebomadrid.com

GRAN HOTEL INGLES
MADRID

Con ambiente Art Deco

Inaugurado en 1886, fue el primer hotel de lujo de Ma-
drid y ahora ha sido completamente remodelado man-
teniendo todo suesplendor y con una decoracion cla-
sica de estilo Art Decé. En sucomedor, el veterano jefe
de cocina del hotel, Willy Moya, ofrecerd un mena de
Nochebuena (190 euros por persona, con los vinos in-
cluidos) que incluye dos aperitivos, carabinero con arroz
meloso, ventresca de atin en salsa de perdiz, faisdn con
uvas y salsa de foie gras y trufa, y dulces de Navidad.
Direccién: Gran Hotel Inglés. Echegaray, 8. Madrid. Tel.
91 360 00 01. wuww.granhotelingles.com
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